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                                                                    Vineria Consapevole 

Gestire una carta dei vini autorevole e appassionata è un lavoro che attiene 
all’artigianato, se non a un certo senso dell’arte. Il vino è un prodotto unico, perché 
sempre diverso da una vendemmia all’altra, e perché riflette un rapporto irripetibile tra il 
terroir (suolo e sottosuolo), il clima (mesoclima e microclima) e le caratteristiche di una 
particolare specie di uva (il vitigno).  

Ma questo obiettivo richiede da parte del produttore competenza, sensibilità, disciplina 
e...anche un margine di rischio. Ecco perché i vini cosiddetti “naturali” vanno al di lá dei 
vini biologici, che si limitano talora a usare sostanze organiche anziché chimiche, senza peró 
una profonda consapevolezza della diversitá che tale approccio richiede.  

I vini naturali impongono duttilitá al degustare. A prima vista infatti possono sembrare 
bizzarri: alcuni di essi sono leggermente velati o hanno un “fondo” perché non sono stati 
filtrati; altri presentano aromi disorientanti, in virtú di fermentazioni spontanee affidate 
ai soli lieviti indigeni;  altri ancora sono talora scorbutici nei primi minuti dopo la 
stappatura, perché condizionati da insoliti sentori di “riduzione”, che l’aerazione peraltro 
ripulisce rapidamente. In contropartita, la varietá, la complessitá e la naturalitá che 
questi vini possono donare sia al naso sia al gusto sono impagabili. Per non parlare della 
loro eccezionale digeribilità ! Ecco perché abbiamo scelto senza esitazione di proporvi una 
carta composta da soli vini naturali. Siamo profondamente convinti che- come noi- chi 
impara ad amarli non torni piú indietro. Lasciatevi dunque guidare dalla nostra carta e dal 
nostro personale, che sapranno consigliarvi impiego e abbinamenti di questi straordinari 
prodotti. 

Una piccola nota conclusiva: come tutti gli alimenti naturali e artigianali, i nostri vini sono 
disponibili in quantitá limitata. Alcuni di essi possono quindi andare rapidamente esauriti...  
Fino alla successiva vendemmia (se il clima è clemente !).  

Se non ritrovate un vino che avete tanto amato durante la vostra precedente visita, optate 
con fiducia per un’alternativa, che saprá magari intrigarvi ancora di più !   

*la dicitura “vino naturale” non intende richiamare nè in modo diretto/nè indiretto la 
disciplina in materia di etichettatura dei prodotti biologici o altre certificazioni in materia 
di vino.  

VivA les vins… 

Libres ! 
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BOLLICINE ITALIANE 
LOMBARDIA 

BIANCHI 
 

“REVOLUTION”  Brut Pas Operè    CÀ DEL VÉNT    2011  € 80 
Chardonnay, Pinot Nero – 12.5% vol.  
  
VEZZOLI Franciacorta Brut           VEZZOLI   2012              € 35 
Chardonnay 100% - 12.5% vol.  
 
 “OMBRA” Franciacorta Cuvée Brut  NICOLA GATTA     S.A.             € 37 
Chardonnay 80% - Pinot Nero 20% - 12.5% vol.  
 
“400” Franciacorta Extra Brut   NICOLA GATTA     S.A.             € 45 
Chardonnay 70% - Pinot Nero 30% - 12% vol.  
 

ROSATI 
 

“ROSÉ DE NOIIRS” Nature   NICOLA GATTA     S.A.             € 51 
Pinot Nero 100% - 12% vol.  

 
VENETO 

 
BIANCHI 

“SETTOLO” PROSECCO Doc Treviso     FRATELLI COLLAVO                 S.A.             € 20 
 

Glera 100% - 11.% vol. – Extra Dry   
 
“PROSECCO VALDOBBIADENE” CASACOSTE PIANE      S.A.   € 24 
Glera 100 % - 12.5% vol.  
 
“NATURALMENTE FRIZZANTE”    CASA BELFI                               2018            € 21 
Glrea 100% - 12.% vol.    

ROSATI 
 
“MOLINAROSA Pet Nat”  IL ROCCOLO DI MONTICELLI     2019           € 27 
Molinara 100%  - 10,5 %vol.  

 
PIEMONTE  

BIANCHI 
 
“RIFOL” Frizzante  EZIO CERRUTI          S.A.  € 26 
Moscato 100% - 12% vol.  
 
“Met. Classico”         FRATELLI BARALE      2015 € 35 
Chardonnay 100% - 12.5% vol. 
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ROSATI 

“FREISA”    CLAUDIO FENOCCHIO        S.A.  € 29 
Freisa 100% - 12.5% vol.  
 
“BELEN” MET. CLASS.   PRINCIPIANO          S.A.  € 28 
Barbera 100% - 12.5% vol.  

 
EMILIA ROMAGNA 

 
BIANCHI 

 
“DE FRATELLI . 13” D. Zero Met. Classico     CA DE NOCI      2012             € 53 
Spergola 100% - 12% vol.  
 
“QUERCIOLE” Frizzante         CA DE NOCI      2019             € 28 
Spergola 100% - 10,5% vol.  
 
“Campedello Monterosso” Pet Nat  CROCI     2019  € 27 
Malvasia di Candia 60%, Trebbiano e Ortrugo 35%, Sauvignon e Marsanne 5% - 12.5% vol.  
 
 

ROSSI 
Sauvignon Pet Nat      CAMILLO DONATI    2018  € 24 
Sauvignon 100% - 12.5% vol. 

 
LAMBRUSCO  Pet Nat   CAMILLO DONATI    2018  € 24 
Lambrusco Maestri 100% - 12.5% vol. 
 

TOSCANA 
 

BIANCHI 
“ANCESTRALE”    COLOMBAIA    2016  € 46 
Trebbiano – Malvasia – 12% vol.  
 
 

SARDEGNA 
BIANCHI 

 
“FORTUNALE FRIZZANTE”  QUATTRO ELEMENTI      2018  € 26 
Vermentino 100% - 12.5% vol.  
 

SICILIA 
 

BIANCHI 
“BRUTTO” Frizzante   ALDO VIOLA        2018 € 29 
Cataratto 100%  - 11% vol. 
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VINI  “ESTERI” 
 

 CHAMPAGNE 
 

“BLANC DE NOIR” Brut ROBERT BARBICHON        € 59 
Pinot Nero 100 % - 12% vol.  
 
“CARTE NOIR” THEVENET DELOUVIN                    € 55 
Pinot Meunier 75% - Pinot Nero 25% vol.  
 
“BRUT DE SOLEMME” SOLEMME                     € 52 
Pinot Meunier 75 % - Pinot Noir 20% - chardonnay 5% - 12% vol.   
 
“NUANCE” Brut GEOFFROY           € 54 
Pinot Noir – Chardonnay – Meunier – 12% vol.  
 
“ASSEMBLÉE” Brut - BRUNO MICHEL Récoltant Manipulant       € 63 
Chardonnay 55% - Pinot Meunier 45% - 12 % vol.  
 
“L’AVENTURE” – Premier Cru Blanc De Blanc – LES FRERES MIGNON    € 77  
Chardonnay 100 % - 12.5% vol.  
 
“DES JOUR ET DE MUIDS” – Brut Nature – PAUL GOSSET      € 72 
Pinot Nero 80 % - Chardonnay 10 % - Meunier 10 % - 12% vol.  
 
“LA JANCÈLIE” – Brut Nature – BARRAT MASSON - 2017      € 72 
Chardonnay 100% - 12.5% vol.  
 
“COTEAUX CHAMPENOISE ROUGE D’AY” – Brut Nature – PAUL GOSSET  2015  € 79 
Pinot Nero 100 % - 12% vol.  
 
“A CHAVOT” Extra Brut LAHERTE & FRERES        € 75 
Chardonnay 100% - 12% vol.  
 
#BULLES DE COMPTOIR#7’’ Extra Brut CHARLES DUFOUR      € 70 
Pinot Noir – Chardonnay – Pinot Blanc – 12% vol. 
 
#BULLES DE COMPTOIR#8’’ Extra Brut CHARLES DUFOUR      € 76 
Pinot Noir – Chardonnay – Pinot Blanc – 12% vol. 
 
HUGUES GODMÉ Brut Nature Grand Cru         € 78 
Pinot Noir 100 % - 12% vol.  
 
BERECHE E FILS Brut Reserve                       € 74 
Chardonnay – Pinot Noir – Pinot Meunieur 100% - 12% vol.  
 
“L’OVERTURE” – FREDERIC SAVART – Premier Cru – Brut      € 77  
Pinot Nero 100% - 12.5% vol.  
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“LES DIONYSIAQUES” ÉLIANE DELALOT                                           S.A.              € 88 
Meunieur 60% - Chardonnay 20% - Pinot Noir 20% - 12% vol.  
 
 “RELIANCE” Brut Nature – FRANCK PASCAL        € 90 
Pinot Meunieur 75% - Chardonnay 12% - Pinot Nero 13% - 12% vol. 
 
“GARENNES” Extra Brut – GEORGE LAVAL        € 92 
Pinot Meunieur 75% - Chardonnay 12% - Pinot Nero 13% - 12% vol.  
 
BRUNO MICHEL Récoltant Manipulant  “DEMI LUNE”       € 103 
Pinot Meunier 100% - 12.5%vol.  
 
Brut Grand Cru  – EGLY OURIET          S.A.   € 110 
Chardonnay 100%  - 12% vol. 
 
 “FIDELE” VOUETTE & SORBÉE Brut Nature -  Blanc de Noirs     € 110 
Pinot Noir 100% - 12% vol. 
 
“BLANC D’ARGILE” VOUETTE & SORBÉE Brut Nature -  Blanc de Blanc   € 140 
Pinot Noir 100% - 12% vol. 

 
 
 

ROSATI 
 
 
 

“L’INCANDESCENT” ROSÉ DE SAIGNÉE Grand cru       € 90 
Pinot Nero 100% - 12% vol.  
 
“TOLÉRANCE” Brut ROSÉ – FRANCK PASCAL        € 110 
Pinot Meunieur 74% - Chardonnay 10% - Pinot Nero 16% - 12% vol.  
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BOLLICINE ESTERE 
 

BIANCHI 
 
“X BULLES Méthode Ancestrale”            D. LE FAY D’HOMME                       2018  € 30 
Chardonnay 100 % - 11.5 % vol. (LOIRA) 
 
“LA RAUXA”    ORIOL ARTIGAS         S.A. € 39 
Pansa Blanca 80 - % Grenache Blanc 20 % - 13% vol. - (SPAGNA) 
 
“3B” Met. Classico                                     FILIPA PATO                                        S.A.  € 28 
Bical 100% - 12% vol. (PORTOGALLO) 
  
PETITE NATURE                                         MARTIN TEXIER                            2019  € 33 
Chasselass – Muscat  100% - 12,5% vol.  -  (COTE DU RHONE)  
 
“DANGER 380 VOLTS” Pet Nat  MILAN NESTAREC        2018  € 40 
Muller Thurgau – Neuburger - Moscato 13% vol.  – (REPUBLICA CECA)  
 
 “CREMANT DU JURA”   CHAMP DIVIN         S.A. € 36 
Chardonnay 80% - Savagnin 20% - 12% vol. (JURA) 
 
“CREMANT BULLES D’EMMA”  JULIAN MEYER        S.A.  € 34 
Pinot Blanca – Pinot Auxerrois – 12.5 % vol. (ALZAZIA) 
 
“Met. Classico” Brut Nature   GIORGIO CLAI        2015  € 42 
Negra tenera – Malvasia istriana – Chardonnay – 12.5% vol. (CROAZIA) 

 
“ATMOSPHERES” Metodo Classico               JO LANDRON                              S.A.             € 35 
Folle Blanche – Pinot Noir – 12.5% vol. (LOIRA) 
 
RIESLING SPUMANTE Brut Met Clas      PETER JACOB KÜHN      2016            € 45 
Riesling 100% - 12% vol.  -  (ALSAZIA)  
 
“BLANC DE BLANCS Brut Nature” CLOS LENTISCUS        2016  € 42 
Malvasia de Sitges 100% - 12% vol. (SPAGNA) 

 
 

ROSATI 
 

“FRIZZANTE” Pet Nat Rosè  STROHMEIER       2015 € 41 
Blauer Wildbacher 100% - 11.5% vol. (AUSTRIA) 
 
“3B” Met. Classico Rosè                                 FILIPA PATO                                   S.A. € 28 
Baga - Bical - 12% vol. (PORTOGALLO) 

 
 
 



 9 

VINI FERMI 
 

FRANCIA 
LOIRE 

 

BIANCHI 
“MUSCADET AIR INNOCENT” DOMAINE FESSARDIERE  2015  € 26  
Melon de bourgogne 100% - 13% vol. 
 
“LA SIRÈNE”    DOMAINE FESSARDIERE  2018  € 25 
Chardonnay 90% - Melon de bourgogne 10% - 12.5% vol. 
 
“AMPHIBOLITE”     DOMAINE LANDRON                   2015             € 27 
 Melon de bourgogne 100% - 12% vol. 
 
“CLOS PARADIS” - SANCERRE DOMAINE FOUASSIER    2017  € 41 
Sauvignon 100% - 13.5% vol.  
 
“TOURAIN BLANC "Le Bouisson Puilleux"   CLOUS DU TUE BOUEF     2018  € 49 
Sauvignon 100 % - 12.5% vol. 
 

ROSSI 
 

“LES ROCHES”   THIERRY GERMAIN   2017  € 32 
Cabernet Franc 100% - 12.5% vol.  
 

ALSACE 
 

BIANCHI  
 
PINOT GRIS RESERVE   SCHUELLER    2017   € 47 
Pinot Gris 100% - 13.5% vol.  
 
“KRITT”                                            MARC KREYDENWEISS                       2018                € 29 
Pinot Blanc 100% - 12% 
 
“VOYAGE”          PIERRE FRICK   201   € 38 
Sylvaner – Pinot Gris - Riesling 100% - 12,5% vol.  

 
 

ROSSI 
 
“PERRIÈRES” Costières de Nimes       MARC KREYDENWEISS                 2016                 € 27 
Carignan 25% - Syrah 25% - Grenache 25% - Mourvèdre 25% - 12.5% vol. 
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COTHE DU RHÔNE 
 

BIANCHI 
 

“POUR ALLER CHERCHER LE DOSSARD”  NO CONTROL  2019  € 36 
Silvaner – Riesling – 13% vol.  
 
“ADELE”       ERIC TEXIER               2017             € 27 
 Clairette 90% - Marsanne 10% - 13% Vol.  
 
 

ROSSI 
 

“CHAT FOU”      ERIC TEXIER               2014             € 27 
Grenache 60% - Cinsault 15% - Carignan 15% - Chasselas 10% - 12% Vol 
 
“BRÉZÈME”    ERIC TEXIER   2018  € 41 
Syrah 100% - 13% vol.  
 
“ESPRIT”    DOMAINE DU TRAPADIS  2018            € 19 
Grenache 100% - 12.5% vol.    
 
“COTE DU RHONE AOP” DOMAINE ROUGE GARANCE  2018  € 33 
Syrah 70% - Grenache 30% - 14.5% vol.  
 
“SAINT JOSEPH”  DOMAINE DE LA GRANDE COLLINE  2014   € 58 
Syrah 100 % - 12 % vol.  
 

BEAUJOLAIS  
 

ROSSI 
 
“LA CUVÉE DU CHAT”   MARCEL LAPIERRE   2018  € 31 
Gamay 100% - 13% vol.  
 
“CUVÉE MARYLOU”   GUY BRETON    2018  € 33 
Gamay 100% - 11.5% vol.  
 
“CONSOLENT”    L’INSOLENT    2019  € 39 
Gamay 100% - 13% vol.  
 
“ENCULES” - 1 Lt   RAPHAËL BEYSANG    2018   € 46 
Gamay 100% - 13% vol.  

 
CORSICA 
BIANCHI 

 
“PATROMONIO” Cru des Agriate GIACOMETTI   2019  € 33 
Vermentino 100 % - 13% vol. 
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JURA 
 

BIANCHI 
 

“SAVAGNIN ARBOIS”       DOMAINE DE LA PINTE  2011  € 56 
Savagnin– 14% vol.  
 
“FLEUR”     DOMAINE LABET    2018             € 52 
Chardonnay 100% - 14% vol.  
 
“MACERATION LES VARRONS” DOMAINE LABET    2018             € 79 
Chardonnay 100% - 13% vol.  
 
“MACVIN CLASSIQUE”   DOMAINE LABET      2011/13/14/16         € 66 
Chardonnay 100% - 16,5% vol.  
 
“CHARDONNAY DU HASARD”  DOMAINE LABET    2015             € 75 
Chardonnay 100% - 16% vol. 
 
“LES VARRONS”    DOMAINE LABET    2017             € 85 
Chardonnay 100% - 13% vol.  
 
“FLEUR”     DOMAINE LABET    2018             € 52 
Chardonnay 100% - 14% vol.  
 
“FLEUR DU SAVAGNIN”   DOMAINE LABET    2018             € 75 
Savagnin Vert 60% - Savagnin Jaune 40% - 13,5 % vol.  
 
“VIN JAUNE”    DOMAINE LABET    2011             € 120 
Savagnin Vert 10% - Savagnin Jaune 90% - 15,5% vol. 
 
“MACVIN MILLESIME”   DOMAINE LABET    2014             € 89 
Chardonnay 100% - 18% vol.  
 
 

BOURGOGNE 
BIANCHI 

 
 “BOURGOGNE ALIGOTÉ”  SYLVAIN PATAILLE  2018   € 36 
Aligotè 100% - 12% vol.  
 
“LES SARDINES”       ROBERT DENOGENT   2017  € 40 
Chardonnay 100% - 13.2% vol. 
 
“CÔTES D’AUXERRE” AOP  DOMAINE EDUARD   2018  € 38 
Chardonnay 100% - 12,5% vol.  
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“BOURGOGNE BLANC – La Fleur au verre”  SEXTANT   2016  € 51 
Chardonnay 100% - 12% vol.  
 
“LE PETIT TÊTU”   JEAN MARIE BERRUX    2018  € 56 
Chardonnay 100% - 13% vol.  
 
“LA GRAND CHATELAINE” EMMANUEL GIBOULOT   2018  € 68 
Chardonnay 100 % - 13% vol.  

ROSSI 
“BOURGOGNE COTES D’AUXERRE” GOISOT    2018  € 33 
Pinot Nero 100%  - 13% vol.  
 
“SOUS LE MONT”   EMMANUEL GIBOULOT   2018  € 56 
Chardonnay 100 % - 13% vol.  

 
LANGUEDOC – ROUSSILLON  

 
BIANCHI  

 
“LA PIERRE DE SISYPHE”  LES BORIES JEFFERIES   2015   € 33 
Terret blanc e gris 70% -  Grenache Blanc e Gris - 20% - Marsanne 10% - 12,5% vol.  
 
“TIR A BLANC”   LES VINS DU CABANON     2019  € 43 
Grenache Blanc -  Roussanne -  Marsanne – Macabeu – ecc 12% vol.  
 
“ZIZANIE”   MAS ZENITUDE – ERIC GABRIELSON  2019  € 36 
Clairette – 12.5% vol.  
 
“BRUCE” LA SORGA    2017  € 41 
Grenache Blanc – Marsanne – Moscato – 12% vol.  
 
“DESORDRE BLANC” LA SORGA    2012  € 41 
Chardonnay – Mauzac 12.5% vol. 
 
“BLOSSOM BLANC”   MATASSA     2019  € 53 
Moscato d’Alessandria 100% - 12% vol. 

ROSSI 
 
“WILS COWBOY NUMBER ONE” COLLECTIF ANONYME   2017  € 48 
Carignan 80% - Grenache Noir 20% vol. – 15% vol.  
 
“LES COPINES”   DOMAINE JEAN LOIUS TRIBOLEY   2017  € 26 
Grenace – Carignan – 13% vol.  
 
“ELEPOLYPOSSUM”  DOMAINE JEAN LOIUS TRIBOLEY   2018  € 33 
Grenace – Carignan – 13,5% vol.  
 
 “AUDACE”          MAS ZENITUDE     2014  € 29 
Cinsault – 13% vol.  
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TIREU DES LITRES     LA SORGA    2017  € 33 
Carignan - Grenache - Syrah -  Gamay d´Auvergne - Merlot - Cabernet Franc – Alicante – 13.5% vol.  
 
“GAILLAC ROUGE”   DOMEINE BRIN    2017  € 27 
Dusas 70% - Brucol 30% - 13% vol.  
 
“FAUGERES ROUGE TRADITION” CLOS FANTINE   2016  € 30 
Grenache – Carignan – Syrah – 13% vol.  
 
“AH RAMON VN” LA SORGA    2017  € 41 
Aramon 100% - 13.5% vol.  
 
“ENDURA” LA SORGA    2017  € 41 
Carignan – Grenace – Mourvedre - 14% vol.  
 
“DESORDRE BLANC” LA SORGA    2016  € 36 
Cinsault 100% - 12.5% vol.  
 
“LA CREATURE” CLOT 13     2019  € 33 
Carignan - Grenache Noir – Syrah – 13% vol.  
 

 
BERGERAC 

BIANCHI  
 
“BLIZZARD”   CHÂTEAU LESTIGNASC   2019            € 33 
Sauvignon Blanc 70% - Semillon 30% - 13% vol.  

 
ROSSI 

 
“VA TA FAIRE BOIRE”  CHÂTEAU LESTIGNASC   2019            € 31 
Merlot - Cabernet Sauvignon - Cabernet Franc- 14% vol.  

 
NUOVA AQUITANIA 

 
BIANCHI 

DANSLEZETOILES    ES D’AQUI     2018  € 36 
Sauvignon Blanc 100% - 11.5% vol.  
 

ROSSI 
“NINO”     ES D’AQUI     2016  € 38 
Brucol 100% - 12,5% vol.  
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SAVOIA  
 

BIANCHI 
 
“I VICINI”   JEAN YVES PÉRON       2017  € 46 
Barbera 100% - 12.5% vol.  

 
 

BELGIO 
 

“MAG DA” LIJSTERNEST    2018  € 41 
Rondo - Solaris - Bronner - Roland – 11.5% vol.  
 
 
 

 
AUSTRALIA  

 
BIANCHI  

“FISTFUL OF FLOWERS”  MOMENTO MORI    2018  € 42 
Moscato Giallo – Vermentino – 10.3% vol.  
 
 
 
 

NUOVA ZELANDA  
 

ROSSI 
  

“KINDELI TINTO”    ALEX CRAIGHEAD  2018  € 44 
Pinot Noir – Syrah  – 12% vol. 
 
 
 

PORTOGALLO  
 

BIANCHI  
 
“CLIMA BRANCO”   VAL DE CAPUCHA    2016   € 27 
Arinto 30% -  Fernao Pires 60% - Pires 30 % - 13.5% vol.   
 
“NOSSA CALCARIO BRANCO”  FILIPA PATO      2017   € 43 
Bical 100% - 13.5% vol.   
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SPAGNA 
 

BIANCHI   
 
“MALAS UVAS”    LA PERDIDA         2016    € 40 
Palomino 90% - Dona Blanca10% - 12.5% vol.  
 
“KILOMETRO 0” ISMAEL GOZALO – MICROBIOWINES          2016    € 42 
Verdejo 100% - 13.5% vol.  
 
“ELS BASSOTS”   ESCODA SANAHUJA        2015    € 35 
Chenin 100 % - 13% vol.  
 
“EL CARRO”      VINESSENS - RAFA BERNABÉ      2016              € 29 
Moscatel Alejandria 100% - 13% vol.  
 
FORADADA     FRISACH         2017    € 29 
Garnacha Blanca 100% - 13% vol.  
 
“PERRIL BLANC ANFORA”  CLOS LENTISCUS      2017   € 43 
Xarello 100% - 12.5% vol.  
 
“SK”                                                           PARTIDA CREUS                                2016       € 42 
Moscatel 100%  – 11% vol.  
 
“ALBAMAR”         BODEGA ALBAMAR     2019   € 31 
Albarinho 100% - 12.5 % vol.         
 

ROSATI 
 

“PROSCRITO”    LA PERDIDA       2017     € 42 
Palomino 90% -  Garnacha tintorera 10% - 12% vol.  
 
“CV CARTOIXA VERMELL”               PARTIDA CREUS                                2016        € 32 
Cartoica Vermell  100%  – 10% vol.  
 

ROSSI 
 “PANXU”      TUETS     2018      € 32 
Tempranillo 100% - 11% vol.  
 
CAUZON TINTO                                 BODEGA CAUZON                                2018                € 28 
Tempranillo 100% - 12.9% vol.  
 
“1er ROZAS”                                              COMANDO G                                     2016     € 45 
Garnacha 100% - 14.5 % vol.  
 
“TINTO”                                                FAZENDA PRADIO                                2015           € 28  
Mencìa 50% – Brancellao 25% - Merenzao25% - 12% vol.   
 
PINOIR                                                     BODEGA CAUZON                              2017            € 32 
Pinot Nero 100%  - 12.5% vol. 
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AUSTRIA 
 

BIANCHI 

“PREISINGER KALKUNDKIESEL” CLAUS PREISINGER     2018   € 34 
Gruner Veltiner 100% - 13% vol.  
 
“OPOK”    WEINGUT STROHMEIER      2017    € 44 
Sauvignon 100% - 13% vol.  
 
“DIE LEIDENSCHAFT”   MARTIN & ANNA ARNDORFER    2012    € 54 
Gruner Veltliner 100% - 13% vol.   
 
“LOSS DAC”    S. GOBELSBURG                 2018    € 25 
 Grüner Veltliner 100% - 12.5% vol.  
 
“AM BERG”              WEINGUT OTT                   2019  € 29 
Grüner Veltliner 100% - 12% vol.  
 
“CAT – SILVER”    STROHMEIER                  2019   € 46 
Mélange uve Stiria – 11,5% vol.  

 
CROAZIA 

 
BIANCHI  

 
“MALVAZIJIA SVETI JAKOV”  GIORGIO CLAI      2016    € 58 
Malvasia 100% - 15.5 % vol.  

 
SLOVENIA 

 
BIANCHI  

 
“SULNE”     KORENIKA & MOŠKON    2011  € 42 
Malvasia 50% -  Chardonnay 25% - Pinot Grigio 25% - 15% vol.  
 

 
 
 
 
 
 



 17 

“I RIESLING” 
BIANCHI 

 
“RIESLING TROCKEN” (Mosel) CLEMENSBUSCH   2018    € 29 
Riesling 100% - 10.5%vol.  
 
“HAART TO HEART” (Mosel)  R. HART    2018    € 29 
Riesling 100% - 11% vol.  
 
“CLOS REBBERG”      MARK KREYDENWEISS   2016                 € 45 

       Rieling 100% - 13% vol. (Alsazia)   
 
“ANDLAU”   (Alsazia)                   MARK KREYDENWEISS   2016                  € 34 

       Rieling 100% - 12% vol.  
 
“JAKOBUS” Trocken   PETER JACOB KÜHN   2018              € 34 
Riesling 100% - 12% vol.  (Mosel)   
  
RIESLING Trocken    REBHOLZ -PFALZ   2018   € 36 
Riesling 100 % - 12.5% vol. (Mosel)   
 
RIESLING          PIERRE FRICK   2015   € 42 
Riesling 100% - 12,5% vol. (Alsazia) 
 
RIESLING GRAND CRU EICHBERG SCHUELLER    2017     € 58 
Riesling 100% - 13 % vol. (Alsazia)   
 

“LES CHENIN” 
BIANCHI 

“LES DROIT CHENIN”    D. B. ET PASCAL LAMBERT   2018  € 35 
Chenin Blanca 100 % - 12.5% Vol. (ANJOU) 
 
“JOSEPH ANNE FRANÇOISE”  LES VIGNES DES BABASS  2017  € 54 
Chenin 100% - 13% vol. (CHANZEAUX) 
 
“MINARAL + ”   DOMAIONE FRANTZ SAUMON  2018  € 49 
Chenin 100% - 14.1%vol.  (MONTLOIS SUR MER) 
 
“ROUCHEFER”    DOMAINE RENÉ MOSSE  2017  € 56 
Chenin 100% - 13.5% vol. (ANJOU)  
 
“L’INSOLITE”   THIERRY GERMAIN   2019  € 51 
Chenin Blanc 100% - 12.5% vol. (SAUMUR)  
 
“KEEP ON PUNCHING”    TESTALONGA  2019  € 39 
Chenin blanc 100% - 12 % vol. ( SUD AFRICA) 
 
“LA ROCHE BEZIGON”   J.C. GARNIER    2018  € 44 
Chenin 100% - 14% vol.  
 
“TUFFEAU”   PIERRE OLIVIER BONHOMME   2018  € 48  
Chenin Blanc 100% - 14 % vol. 
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VINI FERMI ITALIANI 

LAZIO 
 

BIANCHI 
 

DELICA BIANCO    MARCO COLICCHIO     2017             € 23 
Malvasia  - 12% vol. 
 
“ONCIA BIANCA”     CARLO NORO   2019  € 23 
Passerina 65% - Malvasia 35% -  12.5% vol.  
 
“AMBRATO”   PODERE ORTO    2018  € 40 
Sangiovese – Cigliegiolo – Rossetto - Verdello – Procanico – Moscato – Malvasia – 13% vol.  
 

ROSATI 
 
“AMAI”   PODERE ORTO    2017  € 40 
Verdello – Procanico – Moscato – Malvasia – 13% vol.  

 
ROSSI  

 
“TORPIANO”     CARLO NORO   2017  € 32 
Cesanese 100% -  13.5% vol.  
 
“PRIORE MOZZATA”    LA VISCIOLA   2018  € 40 
Cesanese 100% -  13% vol.  
 
“ONCIA ROSSA”     CARLO NORO   2018  € 25 
Cesanese 100% -  13.5% vol.  
 

 
VALLE D’AOSTA 

 
ROSSI 

“MARIADZO” Valle D’Aoste Dop AZ. AGR. LE VIEUX JOSEPH     2015            € 32 
Cornalin 30% - Pinot Noir 30% - Vien de Nus 30% - Mayolet 10% - 13% vol.  

 
LOMBARDIA 

 
BIANCHI 

 
 
“FEBO”     NICOLA GATTA           2016             € 42 
Chardonnay 100% - 13% vol.  

ROSSI  
“ROSSO DI VALTELLINA DOC”     ARPEPE      2016  € 29 
Nebbiolo 100% - 13% vol.  
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PIEMONTE 
 

BIANCHI 
 
 

“BELLIS PERENNIS”   CASTELLO VERDUNO  2019  € 23 
Pelaverga Piccolo 100% - 13.5% 
 
“R” RIESLING    EZIO CERRUTI    2017   € 30 
Riesling 100% - 12% vol. 
 
“VINO BIANCO” Moscato Secco   AZ AGR SETTE   2019   € 27 
Moscato 100% - 12.5% vol. 
 
“MAC” Moscato Secco Macerato  EZIO CERRUTI    2017   € 37 
Moscato 100% - 12% vol. 
 
“CHECHA”            CASCINA BARICCHI  2018  € 32 
Chardonnay – Chenin  100% - 13% vol. 
 
“BIANCHDÙDÙI”   VITTORIO BERA E FIGLI   2000  € 58 
Moscato Bianco di Canelli 100% - 13.5% vol.  

 
 

ROSSI  
 

DOLCETTO      FENOCCHIO   2018  € 21 
Dolcetto100% - 13% vol.  
 
“BANDITA”                                               CASCINA TAVIJN                           2017               € 26 
Barbera 100 % - 15% vol.  
 
“QUESTO È IL VINO DEL 2017”      AZ. AGR. SETTE     2017  € 27 
Barbera – Nebbiolo – Pinot Nero – 12.5% vol. 
 
“LANGHE NEBBIOLO”   BORGOGNO    2018  € 27 
Nebbiolo 100% - 13.5% 
 
“NAMASTE’”                   CAROLINA GATTI -  GIUSEPPE   RINALDI      2015      € 28 
Nebbiolo – Barbera – Dolcetto – Freisa – Ruchè -  13% vol.  
 
“LANGHE NEBBIOLO”   CAVALLOTTO    2017  € 40 
Nebbiolo 100% - 14.5% 
 
BARBERA D’ALBA                             CASTELLO DI VERDUNO                  2017  € 22 
Barbera 100% vol. 14% vol.  
 
“NINO”      IULI     2016  € 39 
Pinot Nero 100% - 13.5% vol.  
 
“VIGNA RABAJÁ”                               GIUSEPPE CORTESE           2014               € 52 
Barbaresco 100% - 14% vol. 
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LIGURIA 
 

BIANCHI 
 
“BIANCO”                                 COLLI DI LUNI – IL TORCHIO          2019  € 25 
Vermentino 100%  - 12.5 vol.  
 
“POGGI AL BOSCO”                        SANTA CATERINA         2018  € 39 
Albarola 100% - 12.5% vol.  
 
“STRALUNATO”                                 COLLI DI LUNI – IL TORCHIO          2018  € 34 
Vermentino 100%  - 13% vol.  
 
“RIASSUNTO” - Ceramica                                  LA FELCE          2016  € 56 
Vermentino - Trebbiano Toscano - Malvasia di Candia - Albana di Romagna – 13% vol.  

 
ROSATI 

  
“BRUTTO ANATROCCOLO”           COLLI DI LUNI – IL TORCHIO         2019  € 23 
Sangiovese 100%  - 12.5 vol.  
 

ROSSI 
 

“LOGORROICO”                               COLLI DI LUNI – IL TORCHIO          2018  € 24 
Sangiovese – Vermentino Nero – Canaiolo – Merlot -  100%  - 12.5 vol.  

 
TRENTINO  E  ALTO ADIGE 

 
BIANCHI 

 
GRUNER      GARLIDER                           2018              € 32 
Silvaner 100% - 13% vol.  
 
“ANISOS”     EUGENIO ROSI      2016  € 41  
Nosiola – Pinot Bianco – Chardonnay – 12.5% vol.  

 
“GEWURZTRAMINER”   LIESELEHOF     2018  € 32 
Gewurztraminer 100% -14.5% vol.  
 
 “WEISSBURGUNDER”  THOMAS NIEDERMAYR    2013  € 48 
Weissburgunder 100% - 14% vol.  
 
PINOT GRIGIO     GARLIDER                           2018              €  32 
Pinot Grigio 100% - 13% vol.  

 
ROSATI  

 
“RIFLESSO”    EUGENIO ROSI          2017            € 25 
Merlot – Cabernert Sauvignon – 12.5% vol.  
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VENETO 
 

BIANCHI 
 
“MONTICELLI BIANCO”  ROCCOLO         2017     € 25 
Garganega – Trebbiano - 12%vol.  
 
“BIANCO POP”      TENUTA L’ARMONIA         2018             € 23 
Incrocio manczoni – Pinot Bianco - Durella  - 13% vol.  
 

ROSATI 
 
“CHIAR’OTTO”         VILLA CALICANTUS       2018   € 26 
Corvina 80% - Rondinella 10% - Molinara 10% - 12.5% vol.  
 

ROSSI 
 

“MONTICELLI ROSSO”   ROCCOLO         2018     € 25 
Corvinone  - Corvina – Rondinella – Molinara – Osoleta - 12%vol. 
 
“URBAN”            MASIERO                 2016                € 25 
Merlot 70% - Cabernet Franc 30% - 12% vol.  
 
“VERDUGO”          MASIERO                 2015               € 46 
Merlot 70% - Cabernet Franc 30% - 12% vol.  
 
 “SORACUN”         VILLA CALICANTUS       2018   € 25 
Corvina - Rondinella  - Molinara – Merlot -  12.% vol.  

 
 

FRIULI VENEZIA GIULIA 
BIANCHI 

 
“DELFINO DELLA MARCHESA”            NECOTIUM                                   2019                 € 19 
Tocai 80% - Sauvignon 20% - 13% vol.  
 
“SAN PIETRO” FRIULANO   CLIVI                                   2018                 € 28 
Friulano 100 % - 12,5% vol.  
 
RIBOLLA GIALLA  MARCO SARA                2019               € 25 
Ribolla Gialla 100% - 12.5% vol.   
 
 “QUINTO QUARTO”        TERPIN                2019     € 26 
Ribolla Gialla– 12% vol.  
                                         
 “VITOVSKA ETICHETTA VERDE”        ZIDARICH                                    2017                  € 28  
Vitoska 100% - 12.5% vol.  
      
VITOVSKA                                                    ZIDARICH                2015                € 46    
Vitoska 100 % - 13% vol. 
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EMILIA ROMAGNA 
 

    BIANCHI  
“POSCA BIANCA”   VIGNETO SAN VITO      S.A.   € 24 
Pignoletto 100% - 12.5% vol.  
 

ROSSI 
 
“MACCHIONA”    LA STOPPA       2011   € 36 
Barbera – Bonarda – 14.5% vol.  

 
TOSCANA 

 
BIANCHI 

 
“ALOS”    MACCHION DEI LUPI      2018  € 24 
Vermentino 100% - 12.5% vol.  
 
BIANCO MANDORLI    AZ AGR I MANDORLI    2018  € 32 
Vermentino 100% - 12% vol.  
 
“BIANCOFONTERENZA”  FONTERENZA     2017  € 32 
Trebbiano – Malvasia – Ansonica 12.5% vol.  
 
BIANCO VIGLIANO    PAOLO MARCHIONNI     2018   € 24 
Chardonnay – Trebbiano – 12,5% vol. 
 
“ERTA”   PAOLO E LORENZO MARCHIONNI     2017  € 36 
Trebbiano 100% - 13% vol.  
 
“PINOT GRIGIO”    VOLTUMNA     2016  € 29 
Pinot Grigio 100% - 14% vol.  
 
“ODISSEA”              MACCHION DEI LUPI    2019  € 26 
Ansonica 100% - 12% vol.  
 
“DICIOTTO”  Anfora        MACCHION DEI LUPI    2018  € 30 
Trebbiano Toscano 100% - 12.5% vol.  
 
“BIANCO TOSCANA”   COLOMBAIA    2018  € 46 
Trebbiano – Malvasia – 12% vol.  
 
ANSONACO Isola del Giglio  VIGNETO ALTURA    2018   € 52 
Ansonaco 100% - 12.5% vol.  
 

 
ROSATI 

 
“ROSA”     FONTENZA       2018  € 28 
Sangiovese 100% - 11,5% vol.  
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ALEATO     AZ AGR I MANDORLI    2017  € 36 
Aleatico - Sangiovese % - 12% vol. 

ROSSI 
 
ROSSO VIGLIANO   PAOLO E LORENZO MARCHIONNI    2016             € 24 
Sangiovese 100% - 13% vol.  
 
“PSYCHÉ”           MACCHION DEI LUPI    2018  € 26 
Cabernet Sauvignon 70% – Sangiovese 30% – 13.5% vol. 
 
“CINQUE”    PODERE LE BONCIE      2018  € 29 
Sangiovese -  Colorino -  Ciliegiolo – Mammolo – Foglia Tonda 13% vol.  
 
“PROFETA”                                           MACCHION DEI LUPI                        2010              € 42 
Merlot 100% - 15% vol.   
 
“ROSSO DI MONTEPULCIANO”     P. SANGUINETO I e II                          2017              € 25 
Sangiovese - Canaiolo nero – Mammolo – 14% vol. 
         
 “PINOT NERO ”    VOLTUMNA      2014  € 42 
Pinot Nero 100% - 13% vol.  
 
BRUNELLO MONTALCINO Docg FONTERENZA      2014   € 90 
Sangiovese 100% - 13.5% vol.  
 
“CUNA”    FEDERICO STADERINI      2016  € 60 
Pinot Nero 100 % - 13% vol.  

 
MARCHE 

BIANCHI 
 
“VALDÈ IGT”    OPPEDENTRO    2018             € 20 
Verdicchio 100 % - 12.5% vol.  
 
“TERRE SILVATE”   LA DISTESA    2019             € 24 
Verdicchio 100 % - 13% vol.  
 
“NUR”     LA DISTESA    2017            € 31 
Trebbiano – Malvasia – Verdicchio  - 13% vol.  
 
“GLI EREMI”    LA DISTESA     2018  € 40 
Verdicchio 100% - 13.5% vol.   
 
 

ROSSI 
 

“COSE COSE”   VALTER MATTONI     2018  € 29 
Sangiovese 100% - 14.5% vol. 
 
“MARCHE ROSSO NOCENZIO” LA DISTESA    2017  € 25 
Sangiovese – Montepulciano - Cabernet Sauvignon - 13.5% vol.  
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UMBRIA 
 

BIANCHI 
 
 “TERRA DEI PRETI”            COLLECAPRETTA     2016   € 42 
Trebbiano Spoletino 100 % - 12.5%  vol.   
 
“MONTEFALCO BIANCO”  TENUTA BELLAFONTE    2018  € 24 
Trebbiano Spoletino 100 % - 12.5% vol.  
 
“TREBBIANO SPOLETINO ARNETO”    TENUTA BELLAFONTE   2016  € 34 
Trebbiano Spoletino 100 % - 13% vol.  
 
“MOSCO ”    MARCO MERLI    2018  € 26 
Trebbiano – Moscato % - 13% vol. 

 
ROSATI 

 
“MILTON”    IL SIGNOR KURTZ    2019  € 28 
Sangiovese 100 % . 12% vol.  
 

ABRUZZO 
 

BIANCHI 
 

“APOLLO”                                                     AUSONIA                                      2017   € 22 
Trebbiano 100% - 13% vol.  
 
“MACHAON”                                                AUSONIA                                      2017              € 23 
Pecorino 100% - 12.5% vol. 
 
“MACHAON ANFORA”                              AUSONIA                                      2018               € 35 
Pecorino 100% - 14.5% vol. 
 
“TREBBIANO”                                            VALENTINI                                   2015   
 € 140 
Trebbiano 100% - 12,5% vol.  
 
“TREBBIANO D’ABRUZZO”  EMIDIO PEPE   2017  € 55 
Trebbiano d’abruzzo 100 % - 13% vol. 
 
 

ROSATI 
 

 
“CERASUOLO APOLLO”                             AUSONIA                                    2019   € 22 
Montepulciano d’Abruzzo 100 % - 13% vol. 

 
“CERASUOLO D’ARBUZZO”                  VALENTINI                                  2018    € 105 
Cerasuolo 100% - 14% vol.  
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ROSSI 

 
“APOLLO”                                                     AUSONIA                                      2017   € 24 
Montepulciano 100% - 13% vol.  
 
“MONTEPULCIANO D’ABRUZZO” EMIDIO PEPE   2017  € 55 
Montepulciano 100 % - 14% vol. 
 

PUGLIA  
 

BIANCHI 
FIANO               L’ARCHETIPO                                  2016  € 28 
Fiano 100% - 12.5% vol.  
 

CAMPANIA 
 

BIANCHI 
 
“MARIPOSA” Fiano del Sannio        CANTINA MORONE     2015   € 18 
Fiano 100% - 12% vol.  
 
“BAJOLA BIANCO”                                    BAJOLA       2018  € 35 
Vermentino – Viogner – Sauvignon Blanc – Incorcio manzoni – Malvasia Lipari – 12% vol.                            
 
“L’OCA Guardiana che dorme Beata” AIA DELLE MONACHE    2016  € 23 
Palagrello Bianco 100 % - 12% vol.  
 
“TEMPO RITROVARTO” PODERI VENERI VECCHIO   2018  € 28 
Greco – Cerreto – Falanghina – 12.5% vol.  
 
 

ROSATI 
 
“VOLPE ROSA”   CANTINA GIARDINO      2018  € 38 
Aglianico 100% - 13% vol.   

 
ROSSI 

 
“PERDERSI E RITROVARSI”  PODERI VENERI VECCHIO    2016  € 29 
Barbera del Sannio – Aglianico – 13% vol.  
 
“GIUSTO 1 LT”     AIA DELLE MONACHE    2019  € 26 
Casavecchia – Palagrello Neroeswz - 12% vol.  
 
 

CALABRIA 
 

BIANCHI 
 
“MANTONICOZ”    L’ACINO        2016  € 33 
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Mantonico Pinto 100% -  13% vol. 
ROSATI  

 
“ASOR”     L’ACINO        2017  € 25 
Maliocco 100% - 13.5% vol 

  
“CIRÒ A VITA ROSATO”   AVITA        2017  € 29 
Gaglioppo 100% - 13% vol.  

 
ROSSI 

 
“CHORA ROSSO”    L’ACINO        2018  € 23 
Magliocco 100%  - 13% vol. 
 

SICILIA 
 

BIANCHI 
 

“VURGO”     VITE AD OVEST       2018  € 26 
Cataratto – Grilo – 12.5% vol. 
 
“ETNA BIANCO”    CANTINE QUANTICO     2016            € 29 
Catarratto – Grillo – Carricante  100% - 12% vol.  
 
“FONTANE BIANCHE”           VINI DI LAURIA          2019    € 20  
Catarratto 95% - Zibibbo 5% - 12.5% vol  
 
“FALCO PEREGRINO”  AZ. AGR. BOSCO FALCONERIA    2018             € 31 
Catarratto 100% - 11% vol. 
  
“ZIBIBBO”     NINO BARRACO       2018  € 38  
Zibibbo 100% - 12% vol.  
 
“T”     FRANCESCO GUCCIONE       S.A.  € 36  
Trebbiano 100% - 13% vol.  
 
“VINO BIANCO 1516”  FRANCESCO GUCCIONE       S.A.  € 36 
Trebbiano 2015 – 2016 -13% vol.  
 
“SERRAGHIA” Vin. In Anfora   GIOTTO BINI       2018  € 100 
Zibibbo 100% - 13% vol.  

 
ROSATI 

  
“ROSAMMARE Rosato Igt ”  NINO BARRACO       2019  € 31 
Nero D’avola 100% - 11% vol.  
 
“CARUSU Rosato”         GUELI        2018  € 26 
Nero D’avola 100 % 11% vol. 
 
“ROSE’ “    ALESSANDRO VIOLA       2019  € 27 
Nero D’avola 100 % - 11.5 % vol.  
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ROSSI  

 
“PALMENTINO”    VINO DI ANNA       2017 € 29 
Nerello Mascalese – Nerello Cappuccio Alicantee – Grecanico - Minella - Catarratto  – 13% vol.  
 
“SAIGNE’”     ALDO VIOLA       2017  € 29 
Nerello Mascalese 40% - Perricone 30 - Syrah 30% - 12.5% vol.   

 
“DOS TIERRAS”     BADALUCCO       2015  € 30 
Tempranillo - Nero d'Avola - Grillo  - Verdejo – 14% vol.  
 
“TEMPRANO”     BADALUCCO       2017  € 30 
Tempranillo – 14% vol.  
 
FRAPPATO       ARIANNA OCCHIPINTI      2017             € 43 
Frappato di Vittoria 100% –12.5% vol. 
  
“QVEVRI DON ALFIO”   VINO DI ANNA      2016            € 66 
Nerello Mascalese – Nerello Cappuccio – 13.5% vol.   
 
 

 
SARDEGNA 

 
BIANCHI 

 
“FORTUNALE”    QUATTRO ELEMENTI      2018  € 26 
Vermentino 100% - 12.5% vol.  
 
“MODESTU”         GIOVANNI MONTISCI     2016   € 50 
Moscato 100% - 14% vol.  
 
“TINO”                                                              PANE E VINO                               2019   € 44 
Vermentino 100% - 13% vol.  
 
“DETTORI BIANCO”                           TENUTE DETTORI  2015              € 40 
Vermentino 100% - 13.5% vol.  
 

 
ROSSI  

 
 
“TROCCU”     QUATTRO ELEMENTI      2018  € 25 
Cannonau 100% - 13.5% vol.  
 


